
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Zdrav²m v§s u nov®ho ļ²sla naġeho 

jiģ dobŚe zn§m®ho ļasopisu Ups²k. 

KoneļnŊ jsme se doļkali alespoŔ 

trochu teplejġ²ho poļas², ale jeġtŊ 

nen² vyhr§no. No, ale abychom 

jsme se nebavili jen o poļas², 

pojŅme se tedy pod²vat na nŊjak® 

tradice pr§vŊ uplynulĨch Velikonoc.  

1. Prvn² docela zn§m§ tradice je 

velikonoļn² ber§nek. Recept na tuto 

peļenou dobrotu najdete na asi 

kaģd® internetov® str§nce, kde se 

vyskytuj² recepty na sladk® peļivo. 

2. Poml§zky. Tuhle tradici 

vĨslovnŊ nen§vid²m. To, ģe mi 

nŊjakĨ kluk pŚijde napr§skat poml§zkou, to fakt ģ§dn§ vĨhra 

nen². A vŢbec mi ani nepom§h§ pomyġlen², ģe d²ky tomu 

vĨprasku budu pŚ²ġt² rok kr§sn§ a zdrav§. εζηθ  

3. Kraslice. Tak jo, tuhle tradici zn§ snad kaģdĨ, kdo slav² 

Velikonoce. Jednoduġe vyfouknout vaj²ļko (nejl®pe b²l®) a na nŊj 

nakreslit rŢzn® ornamenty, koleļka, kytiļky, zkr§tka, co se v§m 

l²b². Je tu ale jeden h§ļek, nen² to tak jednoduch®, jak se zd§! 

MŢģou to bĨt i roky praxe, neģ se takov§ kraslice povede. 

 

Dubnov® ļ²slo naġeho ļasopisu je zamŊŚeno na vaġe velikonoļn² 

z§ģitky a tak® na vġechno, co se tĨk§ jara. Douf§m, ģe si toto ļ²slo 

ļasopisu uģijete.  

                                                                                  Karol²na Straubov§, 5. A 



 

 

Vļely nejsou jen med a 

ostatn² vļel² produkty. 

Jejich nejvŊtġ² vĨznam 

a pŚ²nos je v opylov§n². 

O tom, jak moc je 

vļelka uģiteļn§ si 

pov²daly, napsaly a 

nakreslily dŊti z 2. B. 

 



  

 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

Pan² uļitelka: ĂTak jste se dovŊdŊli, ģe se tŊleso pŚi zahŚ²v§n² 
roztahuje a pŚi ochlazov§n² smrġŠuje. Uvedete mi nŊjakĨ 
pŚ²klad?ñ Marek se hl§s². Pan² uļitelka: ĂAno, Marku?ñ  

Marek: ĂPr§zdniny. Letn² jsou dva mŊs²ce a zimn² jenom tĨden!ñ 

 

Turist® opouġtŊj² horskĨ sen²k, ve kter®m pŚespali.  
ĂBaļo, to do toho sen²ku poŚ§d zat®k§?ñ  

ĂNe, jenom kdyģ prġ².ñ 

 

ĂJak to, ģe m§ġ z dŊjepisu ļtyŚku?ñ zlob² se dŊda na vnuka. ĂJ§ mŊl 
vģdycky za jedna!ñ ĂAle dŊdo, tenkr§t byl dŊjepis o hodnŊ kratġ²!ñ 

 

 
Nov® pŚ²slov²: Jak se do chladniļky vol§, tak se z v§hy ozĨv§. 

 

Manģel: ĂVŊdci zjistili, ģe muģi Śeknou za den prŢmŊrnŊ 10 000 slov, 
zat²mco ģeny kolem 20 000.ñ  

Manģelka (z kuchynŊ): ĂTo proto, ģe v§m vģdycky vġechno mus²me 
Ś²kat dvakr§t!ñ  
Manģel: ĂCoģe?ñ 

 

Ve ġkole:  
ĂĻ²m by asi byl Jan Ćmos KomenskĨ, kdyby dnes jeġtŊ ģil?ñ  

ĂZaruļenŊ nejstarġ²m Ļechem!ñ 

 

 



 

U soudu:  
ĂCo v§s to, ļlovŊļe, napadlo, zastŚelit zaj²ce, kdyģ nejste ļlenem 

mysliveck®ho spolku?ñ  
ĂA co napadlo toho zaj²ce, ģr§t na zahr§dce naġi kapustu, kdyģ nen² 

ļlenem naġ² rodiny?ñ 

 

V²te, ģe online hodiny jsou jako vyvol§v§n² duchŢ? 

Uļitelka: ĂHonzo, Honzo, jsi mezi n§mi? Jestli ano, ozvi se!ñ 

 

StarĨ indi§n uļ² mlad®ho ļ²st kouŚov® sign§ly.  
Najednou mladĨ indi§n uvid² na kopci kouŚ a vol§: ĂTati, tati, koukej, 

pŚeļti mi to!ñ  
A starĨ indi§n na to: ĂPoļkej chv²li, to je teprve reklama!ñ 

 

ĂDostaneġ tis²c korun.  
TvŢj kamar§d ti nap²ġe, ģe chce 500 korun.  
Tvoje kamar§dka ti nap²ġe, ģe chce 250 korun.  

Kolik ti zbude?ñ 
Ă1000 korun a dvŊ nepŚeļten® zpr§vy.ñ 

 

Anna p²ġe test a l§me si hlavu s posledn² ot§zkou: ĂKterĨ z tŊchto 
pt§kŢ si nestav² hn²zdo?ñ Moģnosti jsou orel, vlaġtovka, kukaļka a 
baģant. Nap²ġe sv® kamar§dce blondĨnŊ, jestli to v². Odpov² j²  
bez v§h§n², ģe kukaļka. To je spr§vnŊ, a tak se Anna zept§ 

kamar§dky, jak to, ģe to v² tak jistŊ. Ona na to Ś²k§: ĂPŚece kaģdĨ 
pitomec v², ģe kukaļky bydl² v hodin§ch!ñ 

 

Co bylo dŚ²ve, vejce, nebo slepice? Vejce. To jsem mŊl na sn²dani. 
Slepice bude na obŊd. 

      

                                   PŚipravila Mark®ta Fik§ļkov§, 5. C   



 

               

 

Hned r§no, j§ a mamka dostaneme na zadek od t§ty a br§chy. Pak si 
d§me ke sn²dani velikonoļn²ho ber§nka a kakao. Kluci jdou navġt²vit 
babiļky a my s mamkou chyst§me obŊd. VŊtġinou Ś²zky a bramborovĨ 
sal§t. Odpoledne uģ jen kouk§me na poh§dky nebo jdeme ven. 

Tereza Zavadilov§, 5. A 

  

KaģdĨ rok pŚed Velikonocemi udŊl§me velkĨ jarn² ¼klid a vyzdob²me 
byt. Potom s maminkou upeļeme ber§nka a pern²ļky. V pondŊl² brzo 
r§no probud²me maminku studenou vodou, potom s tat²nkem a  
s mĨm bratrem vyġleh§me maminku, aby byla celĨ rok zdrav§ a 
navon²me voŔavkou. Maminka n§s za to odmŊn² vĨsluģkou a 
spoleļnŊ vġichni posn²d§me ber§nka. Po sn²dani vyr§ģ²me koledovat 
po cel® rodinŊ a zn§mĨch. Vrac²me se aģ pozdŊ odpoledne. 

MatŊj VaġŠ§k, 5. A 

 

Tak a je to tu. Velikonoce, vaj²ļka, karab§ļe, ber§nek a hrŢza ukl²zen². 
Kdyģ se r§no vzbud²m, tak se mi rovnou v hlavŊ vybav², jak mŊ kluci 
ġlehaj² karab§ļem. No, ģ§dn§ sl§va. Na sn²dani je tradiļnŊ ber§nek 
s m§slem a marmel§dou. Potom je u n§s tak® tradiļn² r§no dodŊl§vat 
odmŊny pro chlapy v naġ² dom§cnosti, d§v§me do nich napŚ. oŚ²ġky, 
ļokol§dy, brambŢrky, bonb·ny a pro dospŊl® nŊkdy i nŊjakĨ alkohol. 
Kdyģ m§me dochyst§no, tak si hlavnŊ j§ nacpu do kalhot polġt§Ś, 
pŚece, aby to nebolelo. Pot® jiģ pŚich§z² na plac muģi a kluci naġ² 
dom§cnosti. Vġechny holky a ģensk® si k sobŊ nachystaj² jednu 
odmŊnu, kdyģ ji nŊkdo vyġleh§, n§slednŊ od n² dostane odmŊnu. 
Pot®, co n§s poŚ§dnŊ vyġlehaj² karab§ļem, tak si sv® dobroty 
schovaj² do svĨch tajnĨch skrĨġ². Potom n§sleduje obŚ² ¼klid, no a 

potom uģ obŊd. A odpoledne uģ jen odpoļ²v§me.  

     Karol²na Straubov§, 5. A  

 



                                               

Naġe Velikonoce jsou ¼plnŊ norm§ln², babiļka obļas upeļe ber§nka, 

mamka ukl²z² (i kdyģ m§m pocit, ģe to dŊl§ poŚ§d), j§ ukl²z²m, sestra 

ukl²z², taŠka ukl²z². NŊjak Velikonoce dle m®ho n§zoru neslav²me, 

moģn§, tak sestra ve ġkolce a j§ ve ġkole. Kdyģ jsme na chalupŊ (coģ 

bychom letos byli tak®, ale kvŢli Covidu to nejde), tak n§s pŚijdou 

vymrskat kluci od sousedŢ, ale to uģ se taky celkem dlouho nestalo. 

PŚes to naġe neslaven² Velikonoc, je to letos vġechno troġku jin®. 

Jelikoģ se bohuģel (nebo bohud²k-v§ģnŊ nev²m) budeme stŊhovat, tak 

mamka ukl²z² v²c neģ kdy dŚ²ve kvŢli prohl²dek bytu. Tak abych ale 

doġla k z§vŊru, Velikonoce neslav²me moc, maxim§lnŊ sladkostmi a 

j§ Velikonoce ani moc nem§m r§da, moģn§ tak ty pr§zdniny. Ale taky 

je na Velikonoc²ch fajn, ģe ve ġkole pan² uļitelka vykl§d§  

o Velikonoc²ch, takģe to zabere celou prvn² hodinu, coģ je vŊtġinou 

 ļeġtina, takģe to je fajn.         
                Ema Foldina, 5. A 



 

Zaj²ļek patŚ² k VelikonocŢm. Je 

symbolem ģivota a ġtŊst². A takto se 

povedl dŊtem z 2. B: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Andrejka Girgov§, 2. B 



 

Verunka Ġpokov§, 2. B 

 

 

 

 

 

 

 

 

 M²ġa Marejkov§, 2. B 

 

 

Aniļka Uhl§Śov§, 2. B 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                     

 

Nakreslily a popsaly dŊti z 2. tŚ²d.   



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                PŚipravila Karol²na Javorsk§, 5. C 





 



Tvarohov§ pomaz§nka se ġalotkou 

Paprika je hodnŊ zdrav§ zelenina, a tak si z n² 

udŊl§me pomaz§nku. Na pŚ²pravu si nachyst§me: 

tvaroh, ġalotku, ļervenou papriku, sŢl a pepŚ dle 

chuti, chl®b. Tvaroh d§me do misky a pŚikr§j²me 

ġalotku. Vġe dŢkladnŊ prom²ch§me. PŚid§me 

papriku, jeġtŊ sŢl a pepŚ. Vġe opŊt prom²ch§me a pot® 

d§me na p§r minut do lednice. Vyt§hneme a namaģeme na chl®b. Kdo 

by chtŊl, mŢģe pŚidat ļesnek a zakysanou smetanu. Dobrou chuŠ! 

              Isabel V§clav²kov§, 3. A 

Vaj²ļkov§ pomaz§nka  

Vaj²ļka jsou zdrav§ na svalovou hmotu, 

proto si zhotov²me vaj²ļkovou pomaz§nku. 

Na vaj²ļkovou pomaz§nku potŚebujeme: 

3 vaj²ļka, 1 malou cibuli, pomaz§nkov® 

m§slo, hoŚļici, sŢl a pepŚ. Nejprve uvaŚ²me 

vaj²ļka natvrdo. Pot® oloupeme skoŚ§pky. 

Nakr§j²me vaj²ļka a cibuli. Do misky d§m 

nakr§jen® suroviny a sm²ch§m. Potom 

pŚid§me pomaz§nkov® m§slo, sŢl, pepŚ a 

hoŚļici. Dobrou chuŠ!  

                                                                                                                          Hana Ber§nkov§, 3. A    

Rybiļkov§ pomaz§nka  

Ryby jsou zdrav®, a proto si pŚiprav²me rybiļkovou pomaz§nku. 

Nachyst§me si: rybiļky, cibuli, m§slo, 

hoŚļici, vejce natvrdo, peļivo. Do misky 

vyklop²me rybiļky, pŚid§me nakr§jenou 

cibuli, kousek m§sla, lģiļku hoŚļice a 

nastrouhan® vejce. Vġe um²ch§me 

v hladkou pomaz§nku. Namaģeme 

na peļivo. Dobrou chuŠ!    

                                           Ema Tallov§, 3. A 

 


