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Ahoj, kamaradl!

Podzimni prazdniny jsou za nami. Ted’ uz jen
vyhlizime snéhovou nadilku a s ni spojené
zimni radovanky. Nez se ulice a okoli naseho
meésta pokryji bilou pokryvkou, mrknéte
do naseho cCasopisu, ktery za vami prichazi
se stalymi rubrikami, ale i s riznymi novinkami
a aktualitami.

Nezapomente si prijit do 5. C pro samolepky Upsikli za spravné
vyreSené rébusy, kfizovky a ukoly. Pokud jste neziskali Upsika
z prvniho ¢isla, muzete resit ukoly i zpétné.

V minulém skolnim roce bylo rozdavani Upsikt diky distan¢ni vyuce
pozastaveno. Letos se ale opét mize rozjet na plné obratky.
T¥i nejlepsSi sbératelé budou na konci roku odménéni!!!
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Podzimni stromy nakreslili zaci 4. A
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Tentokrat pfipravil rozhovor se svou tetou zak Tomas Cupian ze 4. A:

1. Ve kterych letech jsi, teto, navsStévovala nasi skolu?
V letech 1992-2001.

2. Pamatujes si, kdo vas tenkrat ucil?
V 1. tfidé to byla pani uCitelka Krivankova, pak pani ucCitelka
Sumerova. Vzpominam si na pana ucitele StareCka, ten byl uplné
super na télocvik, pani ucitelka Frydlova, ta byla vyborna na ¢estinu,
pani ucitelka Kolinska na dé¢jepis a nasledné ve vyssich roCnicich
jako tridni.

3. A ugdi tito ucéitelé na nasi Skole i dnes?
Tak urcité uz tam neni pani ucitelka Kfivankova, Sumerova i pan
ucCitel StarecCek a jestli pani Kolinska, to si nejsem jista. To mi musis
zjistit ty, Tomiku.

4. Co se Ti, teto, vybavi, kdyz zaénes vzpominat na sva sSkolni
léta?
Tak zpétné si uvédomuiji, ze néktefi ucitelé byli moc fajn, konkrétné
pani ucCitelka Kolinska, Frydlova a pan ucitel Starecek. Na né
vzpominam moc rada. A myslim, Ze proti dnesni dobé to bylo takové
lepsi.

5. Mas néjakou veselou historku ze Skoly?
Konkrétné veselou historku nemam, ale vzpominam si, Ze v sedmeé
tfidé jsme byli na lyZzaku a ten byl uplné perfektni, hodné jsme se
nasmali. Byl tam pravé pan ucitel StareCek a byl to super lyzak.
A ze tfeti skupiny jsem byla béhem dvou dnu v prvni, takze to bylo

super. @

Dékuji za rozhovor.




Tits

Vojta Palupa, 4. A
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Halloweenské pondeéli

V pondéli 1. 11. propuklo na nasi Skole halloweenské veseli. Do Skoly
tentokrat prichazela rizna monstra. O kostlivce, ¢arodéjnice a
strasidla tady nebyla nouze. Zaci si tak pfipomnéli pavodné keltsky
lidovy svatek, jehoz nazev byl vytvoren ze slov ALL HALLOW EVEN,
coz lIze volné prelozit jako PREDVECER VSECH SVATYCH. Déti si
vypravély o zvyklostech, prevlecich, vytleskavaly halloweenské
fikanky, kreslily obrazky. Porota slozena ze Zékovské rady
vyhodnotila z kazdé tridy nejzdarilejSi masku.
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Nakreslily déti z 2. B




Anglictina v hadankach

MOLE pod zemi zije,
stale hlinu ryje.

Dam mu ale dobrou radu,
at’ nechodi na zahradu.
MOLE =

BONE je soucast téla.
no jo, jenze ktera?

Na ni svaly, Slachy, klize
a nékdy se zlomit muize.
BONE=_

SAW ma zuby, zvire neni,
slouzi hlavné k rozplileni.
K praci vzdycky nutila
drevorubce, kutila.
SAW=_

SUBMARINE, ta vidét neni,
pluje v pfisném utajeni.
Jen nékdy se na mofi

na par minut vynofi.
SUBMARINE =

STORK, ten jisté znamy je ti,
lovi zaby, nosi déti.

Kde? No prece v zobaku.
Béz ho hledat u ptaka.
STORK=_

CANDLE staéi zapalit

vzdy, kdyz chceme svétlo mit.

Pro vyrobu pfijde vhod ¥
hlavné vosk a dlouhy knot.

CANDLE =
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Viipy

Co je to? Je to zluté a stoji to v kouté. Banan na hanbé. @

Odnaudil jsem babi¢ku kousat si nehty. A jak jsi to dokazal?
Schoval jsem ji zuby.

Stré mobil do €aje, mas T-mobile.
Stré ho do vody, mas vodafone.

Rozlom ho, mas 666 dva.

Vite, pro¢ se blondynka plazi v obchodé po zemi?

Hleda nizké ceny. @)

Pan doktor pfijde do jednoho patra blazince a tam jsou
vsSichni blazni na stropé.

Rika: ,,Je listopad!* A vSichni blazni spadnou na zem....
Prijde do druhého patra a tam jsou taky blazni na stropé.
»Listopad.”

Prijde do tretiho patra a tam to samé...

Tak se to opakuje ve 4.,5.,6.,7.,8.,9. av tom 10....
»Je listopad!*

A nic...

,Jesté jednou, je LISTOPAD!“

»Ne, ne, ne, pane, my jsme jehli€naté stromy....!!!*

Pfipravil Simon Ondrik, 5. A




VTIPNY

Komiksovy serial

CESTOVATEL

VvV CASE

+ Toje edno hlavné 2 nemusim chodit dokopee

FrantiSek Kostka, 5. A




Krizovka na mésic listopad

Nazev predposledniho mésice roku listopadu je odvozen
od ...TAJENKA, které je v tuto dobu pro nase konciny typické.
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2Zviratka v zime

Hopsa po Iese a skace z vétviéky na vétviéku. Sbira si
zasoby na zimu: ofiSky, zaludy, bukvice, ale i houbicky.
Tuto potravu si schovava do dutin stromua, aby v zimé
meéla co bastit.

Jeji kamaradi vlastovky a ¢api uz odletéli
do teplych krajin. Ale tento ptaéek nam déla
radost celou zimu. Doneste ji do krmitka
nékolik zrni¢ek. Nejradéji maji slunecnice a
ofechy.

Prospi skoro celu zimu. V zimé by nemél co jist,
tak se radéji zavrta do svého brlohu.

J____
Toto zwratko s bodlinkami ma na zimu také své plany, to je spanek.
Pokud ho najdete, nechejte ho spinkat, on se na jare robud| a hned

se pusti do jidla.

Zimni jidelni€ek mu muzete zpestrit nejen vétvemi
ofezanymi z ovocnych stromu, ale také otypkou sena

, nebo jeteliny, pokud jste si ji v Iété pripravili. Myslivci se
. staraji, aby méli po celou zimu v krmelci dostatekjidla
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Listopadové pranostiky

Kdyz jesté v listopadu himiva, arodny rok nato byva.

Listopadové hirmeéni pSenici ve zlato méni.

Kdyz krtek v listopadu ryje, budou na Vanoce létat komafi. ~

Stromy-li v listopadu kvetou, saha zima az k létu.

Pada-li listi v listopadu, jisté brzy prijde led, ale dlouho /
nepobude.

Kdyz dlouho listi nepada, tuha zima se prikrada.

Kdyz se v listopadu hvézdy trpyti, mrazy se brzo uchyti.

Studeny listopad - zeleny leden.

Listopadové snézeni neSkodi vibec oseni.

Jestlize snih listopadovy dlouho zlstane, vice nez hnij
polim prospéje.

Kdyz napada snih na zelené listi, bude tuha zima.

V listopadu pfiliSs mnoho snéhu a vody, to znamka pristi
neurody.

Jaké povétri je v listopadu, takové ma byt meésice brszna roku
budouciho. :

Ukol pro vas - dokonéi pranostiku:
Na svatého Martina koufiva se ...




Tradice svatomartinské husy

Sv. Martin ma za sebou zajimavy pribéh. Byl biskupem v Tours
ve Francii, narodil se v dnesSnim Madarsku jako fimsky obc¢an a
pavodné byl vojak. Jednoho vecera vidél zebraka, kterému daroval
polovinu svého plasté. V noci se mu zdalo, ze s tou polovinou plasté
Sel Jezi§ a fekl mu, ze to dal vlastné jemu. To byl moment obratu
Martina. Vojak zanechal val€eni, stal se kiestanem a poté knézem,
ktery zalozil klaster nedaleko Tours.

| v pfipadé, ze legenda o sv. Martinovi vam byla do této chvile
neznama, svatek jisté dobre vsSichni zname. Jiz v dobach davnych
tento svatek patfil mezi ty nejoblibenéjsSi. Byl spojovan s prvni
snéhovou nadilkou — proto také réeni, ze Martin pfijede na bilém koni.
Ale spojovan byl také s vyteénym posvicenim. Ani svatomartinska
husa se nepece jen tak a vazou se k ni dokonce rovnou dvé rizné
povésti. Tou prvni je, ze husy Martina rusily pfi jeho kazani, a proto
za trest skonéily na pekaci. Druha povést hovofi o skromnosti
Martina, ktery se udajné pri volbé biskupa schoval v husniku, ale husy

ho prozradily. P
R




Ukol pro vas: vis, kdy slavime
svatek svatého Martina?
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Svatomartinské koniCky nakreslili
zacize 3.C ;@g
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Upsikovy recepty:
SVATOMARTINSKA HUSA

Husu zvenku i zevniti dobfe prosolte a posypejte kminem. Na soli a
na kminu neni nutné Setrit, maso snese i bohaté mnozstvi. DalSi den
husu dejte do pekacku spolu s nakrajenymi jablky nebo hruskami.
Ovocem naplnte i samotnou husu, doda skvélou chut’ a st'avnatost.
Diky nému se maso i pfi dlouhém pecéeni nevysusi. Nékdo pro chut’
pridava i susené Svestky. Husu podlijte vinem a nechte tfi hodiny
pred peéenim odpocéinout pri pokojové teploté, aby studené maso
neslo prfimo do vyhraté trouby. Tim by se snizila jeho kiehkost a
jemnost. Pekac¢ zakryjte vikem nebo alobalem. Troubu predehrejte
na 90°C. Pri peceni si dopfrejte néjaké dalsi aktivity, husu je nutné péct
alespoit 10 hodin. @ Béhem této doby doporucéujeme troubu
neotvirat, nepodlévat ani neotacet. NejlepsSi je nechat maso péct
pres noc. Po deseti hodinach teplotu dejte na 120 °C a pecte dalsi 4
hodiny. Az na posledni hodinu sejméte viko nebo alobal, zvyste
teplotu na 180 °C a peéte dozlatova. V této fazi uz je nutné husu
kontrolovat a ob¢as polévat vypekem.




MECHOVY DORT

Ingredience:
300 g mouky (1/3 hladké a zbytek
polohrubé)
2 |1Zicky jedlé sody
1 1Zicka kypficiho prasku
250 g cukru
vanilkovy cukr
Spetka soli
100 ml oleje
300 ml vody/mléka
2 |1Zi€ky jable€ného octu/citronové
Stavy
130 g Cerstvého Spenatu
sladka marmelada na potfeni korpusu
dle chuti
sirup na pokapani korpusu (nepovinné)
Krém:
250 g mascarpone
200 ml Slehacky

POSTUP

Krém:

UsSlehame Slehaéku a postupné pridame kelimek mascarpone.
Korpus:

Zapnéme troubu na 160°C. Dortovou formu promazeme a vysypeme
moukou. Ve velké mise promichame vSechny suché ingredience
(mouku, cukr, prasek do peciva, soda). Do mixéru nalijeme vodu
(dzus), pridame umyty Spenat a rozmixujeme dohladka. Potom
pridame zbytek ingredienci a zase rozmixujeme. Prelijeme zelenou
smés do misy se suchymi ingrediencemi. Zamichame. Smés nalijeme
do pripravené formy a peceme cca 40 minut. Az uvidime, ze je korpus
upeceny, vyndame ho z trouby. Z korpusu podle poklicky nebo talirku
vykrojime kruh o trosku mensi, nez je zbytek. Zbylé tésto rozdrobime.
Korpus prekrajime na dvé ¢asti. Prvni éast namazeme marmeladou a
hrubou vrstvou krému. Potom pridame druhou c¢ast tésta. Nakonec
namazeme krémem a posypeme zelenou drobenkou.

Pripravila a upekla Karolina Konarik, 5. C




